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				    Weltmeisterlich gut
				    32 mal Edelmetall für Fleischermeister Karl Turza
Wurst ist nicht gleich Wurst. Mei-
sterliche Handwerksqualität kann 
man schmecken und sie setzt sich 
immer mehr durch.

Beim 18. Fleisch- und Wurst-
wettbewerb in Wels wurden eine 
Woche lang über 1300 Produkte 
von einer hochkarätigen Fachju-
ry beurteilt. Knapp 150 Fleischer-
fachbetriebe aus der ganzen Welt 
- von Österreich bis Neuseeland 
und Indien - ließen ihre Waren auf 
Aussehen, Geschmack und Quali-
tät prüfen.
Von den klassischen Würsten über 
Pasteten bis zu Braten- oder Schin-
kenplatten wurden Produkte ver-
kostet und bewertet. Die besten 
Waren wurden mit Gold, Silber 
oder Bronze prämiert.
Als weltmeisterlich gut empfand 
die strenge Jury die eingereich-
ten Produkte der Ilzer Fleischerei 
Karl Turza die mit 17 mal Gold 
und drei mal Silber ausgezeichnet 
wurden. Mit diesem beachtlichen 
Ergebnis holte sich Karl Turza 
auch den Ehrenpreis des Landes-
siegers.
Neben den Fleisch- und Wurst-
waren gab es auch eine eigene 
Kategorie für Convenience- (Fer-
tig-) Produkte. Auch auf diesem 
Gebiet zeigte sich der Ilzer Betrieb 
unschlagbar und ließ mit 11 Gold 
und einer Bronzemedaille alle 
anderen Teilnehmer hinter sich. 
Damit holte er sich neben dem 
Gesamtsieg auch den Ehrenpreis 
als erfolgreichster Teilnehmer. 

Nachvollziehbar vom 
Acker bis zum Teller
„Aus der Region, mit der Region, 
für die Region“ ist das Motto der 

seit 1834 bestehenden Fleische-
rei Turza in Ilz. Aufbauend auf 
über Generationen gewachsenem 
handwerklichem Können und den 
überlieferten Rezepten gelingt es 
der Fleischerei Turza heute mit 40 
Mitarbeitern Fleisch- und Wurst-
spezialitäten von höchster Quali-
tät zu erzeugen. 

Aus dem Vulkanland
Das erklärte Ziel der Firma Turza 
ist es, Kunden nicht nur zufrieden 
zu stellen, sondern sie zu begei-
sterten Stammkunden zu machen. 
„Nachvollziehbar vom Acker bis 
zum Teller - das ist Turza-Quali-
tätsfleisch!“
Die Vulkanland-Braune oder die 
Vulkanland-Feinschnitt sind nur 
zwei besondere Produkte aus dem 
Hause Turza.
Besonderer Beliebtheit unter den 

Feinschmeckern erfreut sich die 
„heiße Braune“ immer kesselfrisch 

Erhältlich ist die Vulkanlandbraune:
Sparmarkt Hölzl, Kapfenberg
Lagerhaus Fürstenfeld, Fürstenfeld
Spar Pratscher-Reitbauer, Nestelbach bei Graz
Spar Pratscher GmbH, Sinabelkirchen
Kaufhaus Spörk, Übersbach
Kaufhaus Spörk, Großwilfersdorf
Nah & Frisch Spörk, Riegersburg
Sparmarkt Stocker, Wetzelsdorf
C+C thermenland, Hainfeld/Ilz
Unimarkt Weinhofer, Fürstenfeld
Spar Christandl, Fehring
Spar Christandl, Jennersdorf
Fleischfachgeschäft Turza, Ilz
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